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OBJECTIFS DE LA FORMATION 

 
Le  bac STHR réunit les élèves attirés par les métiers de l’Hôtellerie-Restauration comprenant : 
Art culinaire, Service, Bar réception, Marketing, Pâtisserie, Œnologie – Sommellerie, Hébergement. 
La formation compte 8 semaines de stage en entreprise, des travaux pratiques avec 
commercialisation  au  sein des restaurants  d’application  du  lycée. 

Grâce au Programme Erasmus+, vous aurez la possibilité de faire cette période de formation à 
l’étranger. 

 
ORGANISATION DE LA FORMATION 

 

Ce bac technologique se fait uniquement sous statut scolaire après la 3
ème

  ou après une 2
nde

 

générale. 

 

Enseignements généraux (répartis sur 3 ans) 

Français 

Philosophie 

Langue vivante étrangère A (Anglais) 

Langue vivante étrangère B (Espagnol, Italien, Allemand) 

Histoire-Géographie 

Sciences 

Mathématiques 

Enseignement technologique Langue vivante 

Education physique et sportive 

Ingénierie 

Enseignements de spécialités (répartis sur 3 ans) 

Economie et gestion hôtelière 

Enseignement scientifique alimentation environnement 

Science et technologies culinaires 

Sciences et technologies des services 

 

 
ET APRES ? 

 

Le bac STHR ouvre les portes vers un BTS ou un BUT. Il prépare à la vie active et permet 

également une spécialisation en Certification de spécialisation. Les débouchés existent en 

hôtellerie-restauration, en commerce, agroalimentaire, mais aussi dans bien d’autres 

secteurs, en France comme à l’étranger. 


